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Sahne- und Eismaschinen-
desinfektionsreiniger SE3000
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Sahne- und Eismaschinen-
desinfektionsreiniger

Anwendungsgebiete:

Desinfizierende Reinigung von Sahneautomaten, Sahnespender sowie
Eis- und Softeismaschinen.

pH-Wert

Produkteigenschaften: Anwendung:

* desinfizierendes Konzentrat Sahne-/Eisbehalter leeren und von groben

» Wirksam gegen Hefen und Bakterien, wie z.B. Verschmutzungen befreien. Anschlief}end entsprechend
Salmonellen den Anweisungen des Gerateherstellers mit heiflem

* DGHM/VAH gelistet Wasser (> 50 °C) befiillen, pro 1 Liter Wasser 10 ml des
* reinigt und desinfiziert alle géngigen professionellen Reinigers zudosieren und grindlich verrihren. Luftblasen
Sahne- und Speiseeismaschinen entfernen. Fir eine desinfizierende Wirkung gemaf VAH
« erhOhte Fettlésekraft alle Gerateteile mindestens 15 Minuten in dauerhaften

+ einfache und sparsame Dosierung durch die Kontakt mit der Desinfektionsldsung bringen bzw. geman
Dosierkammerflasche - keine Uberdosierung Herstellerangaben einweichen. Nach der Desinfektions-

reinigung grindlich mit warmem Trinkwasser mindestens
3 mal nach-/durchspiilen..

Hinweis:

Biozidprodukte vorsichtig verwenden. Vor Gebrauch stets Etikett und Produktinformation lesen.
BAUA: Reg. Nr. N-103844

Artikel: Verpackung:

& Inhalt 11 & Inhalt 8

NIl EANVKE 4000602006901 NI EANvse 4000602096902
63245| Artikelnr. 1690000 22 lagen / Palette 4

B Gewicht VKE 1,1 kg B Gewicht VSE 8,9 kg

pika Pulette VKE 352 pias Polette VSE 44
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